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PLANO GENERAL DEL CONCURSO
Y DEGUSTACION

HORARIO PREVISTO
11:00.- CONGENTRACION Y NORMAS 12:30.- OLIVAS Y VINO
13:00.- COMIENZA EL CONCURSO  14:05.- VALORACION JURADO
14:30.- COMIDA GOMUNITARIA 16:00.- ANIMACION Y PREMIO

AVITUALLAMIENTO

F BASES DEL CONCURSO 3

1. Pueden participar cuantas personas lode- 6. Es obligatorio que todas las cuadrillas inscritas
seen, previa acreditacion de haber formalizado participen en el concurso.
su inscripcion y pago de 1 € por comensal. 7, f] utensilio para la elaboracion de la sartané
2. Cada sartané habra de calcularse para un tiene que ser el tradicional, no siendo validas
minimo de 6 personas. las paelleras planas.
; o 8. Las sartanés deberan estar elaboradas a las
3. Los concursantes aportaran tanto los ttiles 5
para cocinar, como los ingredientes y condi- :1]4 ng" plato dg cad;aur}g = prla?ent_qra
mentos necesarios. La Organizacion facilitara 'pal'a,SL.J SOLSLACKN Y VARORCION.
lefia, aceite, agua, arroz y vino. 9. Se otorgara un Unico premio consistente en
S ; trof lusi espondient
4, La elaboracion del plato debera contener los U TOSD S Sl ol O ikt

L z 2, h : t itativo.
ingredientes tradicionales basicos: sofrito, wdgfl%gl?a:j; gcrec(j:lrta } 9. labl
costilla de cerdo, carne de conejo y/o pollo 4 0 G€l jurado Sera Inapelabie.

y/o falda de cordero, patatas y arroz. 1. Cadaﬁ Cuadrtijlla acﬁogaré 1 OE por' persona
o como fianza de colaboracién en la organiza-
5. Cada ‘;l':’"‘?”’same podra da”a‘.j", 5”|;°q”e ] cién de la sartané. Dicha fianza se devolvera
pd:-erlson &asne.rrpre queno desvinue laesencia 5 |35 cyadrillas que hayan colaborado. (Plazo
S AR para recoger la fianza 3 meses). -
' COMENSALES FUERA DE CONCURSO N

Todos los que deseen participar de la FIESTA DE LA SARTANE podrén hacerlo mediante un vale que dara

derecho a un plato de degustacion de la SARTANE COLECTIVA mas la bebida y el postre que prepararé el

Ayuntamiento.

Adquiera los vales en el Ayuntamiento o resérvelos por teléfono (376 63 80 11), si es de fuera de la localidad.
VALES Venta anticipada: 9 € (del 1 al 17 de abril, a las 12.00 horas)

VALES a partir del dia 17 de abril, a las 12 h.: 11 € (hasta completar plazas)

(Cortar por la linea de puntos y entregar o enviar al Ayuntamiento)

( INSCRIPCION EN EL XVI CONCURSO DE SARTENADAS |

Nombre y apellidos del cocinero:

Representa a la cuadrillao pefha:
[no es imprescindible resenar nombre)

Sartané para comensales =
Acepta las bases del concurso,
Maeliy @l IOS2O19
Firma,

Los concursantes aceptan las bases del concurso

FECHA LIMITE DE ADMISION DE INSCRIPCIONES Y RESERVAS: Del 1 al 17 de abril de 2019, a las 12 h.

| No se admitirén inscripciones fuera de plazo bajo ningln concepto. )




